Ofengemise mit Fetacreme

Zutaten:

1 kg Gemdtise z.B. Mohren, Sellerie, Kohlrabi, Kartoffeln, 4 EL Olivendl, Salz, Peffer, Ros-
marin

Das vorbereitete Gemuse in gleichgroRe ca. 3x3 cm Stucke schneiden und in ei-
ner groRen Schiissel mit dem Ol und den Gewiirzen mischen. Backofen auf 180°
Umluft vorheizen. Gemuse auf ein Backblech verteilen, in den Ofen geben und ca.
25 min goldbraun backen. Zwischendurch umrihren. Mit einen kleinen Messer
prufen ob das Gemiuse gar ist.

Zutaten:
200 g Feta-Kdse, 300 g Naturjoghurt, 1 Knoblauchzehe, Chilli, Salz, Peffer, Zucker

Feta mit einer Gabel auf einen Teller zerdrlicken und in einer Schissel mit dem
Joghurt vermengen. Mit der zerdrickten Knoblauchzehe und den Gewdrzen kraftig
wiurzen.
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