Chicorée mit Gorgonzolasofde

Zutaten:

4 grofe Chicorée, Salz, Pfeffer, 4 EL OL, 100g Schlagsahne, 200g Gorgonzola, Muskat,
4 EL gerdstete Walnusskerne

Den Chicorée waschen, Stielansatz entfernen und die Kopfe der Lange nach hal-
bieren oder vierteln. In der Pfanne die Walnusskerne ohne Fett rosten und zu Seite
stellen. Ol in einer Pfanne erhitzen und den Chicorée darin von allen Seiten anbra-

ten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Die Sahne erhitzen und den Gorgonzola darin schmelzen. Mit Pfeffer und Muskat
abschmecken. Den Chicorée auf einen Teller geben und mit der Sauce UbergieRen.
Mit den Walnusskernen bestreuen.
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Biofrische - direkt zu lhnen nach Hause
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Mittagessen
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Partyservice
kalte und warme Buffets  Cateringservice ¢ Organisation und Durchfiihrung
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taglich frisch gekochte Mittagessen ¢ hausgebackene Kuchen und Kaffeespezialitaten
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