Pasta mit Champignons

Zutaten fiir 2 Personen:

500 g Champignons, 1 Zwiebel, 300 g Bandnudeln, 200g Schlagsahne, 2 EL Olivendl,
Salz und Pfeffer, 1/2 Bund Petersilie

Die Zwiebel fein wirfeln. Die Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Die
Bandnudeln nach Packungsangabe bissfest kochen.

Die Champignons goldgelb in Ol anbraten, die Zwiebelwiirfel dazugeben und wei-
terbraten bis diese glasig sind. Mit Sahne abléschen und 5 Minuten leicht kochen
lassen.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die gehackte Petersilie, die bissfeste Pasta da-
zugeben, gut mischen und sofort servieren.
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