Kiirbis-Kartoffelpuffer

Zutaten fiir 4 Personen:

600 g Kartoffeln, 400 g Hokkaidokiirbis, 3 Eier, 1 Zwiebel, 1 TL Salz, Muskat, Mehl nach
Bedarf. Pflanzenfett oder Ol

Die Kartoffeln schalen, grob reiben, in ein Sieb geben und die Flissigkeit ausdru-
cken. Den entkernten Kurbis ebenfalls grob reiben. Die geschalte Zwiebel fein
reiben, mit den Kartoffeln und den Kiirbis vermischen. Die Eier und die Gewlrze
dazugeben und vermengen. Nach Bedarf Mehl dazugeben, bis ein nicht zu fester
Teig ensteht.

In einer Pfanne Pflanzenfett erhitzen und kleine Puffer ausbacken.

Dazu schmeckt Krauterquark oder Apfelmus.
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Partyservice
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