Lauch-Kartoffel-Gratin

Zutaten:

300 g Schlagsahne, 150 g Creme fraiche, Salz, Pfeffer, Muskat, ¥z TL Kiimmel,
3 Stangen Lauch, 700 g Kartoffeln (festkochend), 50 g geriebener Bergkase,
Fett fiir die Form

Sahne und Créme frafche miteinander verriihren. Mit Salz, Pfeffer, Muskat und
Kimmel kraftig wirzen.

Kartoffeln schalen, abspilen und in diinne Scheiben schneiden. Den geputzten
Lauch ebenfalls in Scheiben schneiden. Kartoffeln und Lauch in eine groRe gefet-
tete Auflaufform schichten. Die Sahnemischung darubergiefRen.

Im Backofen 10 min bei 190°C Umluft backen und dann den Bergkase driber ver-
teilen. Weitere 20 min backen bis die Kartoffeln goldgelb und gar sind.
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